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HATAY YÖRESiNDE KULLANILAN KARMA YEM VE YEM HAMMADDELERiNiN

MiKROB iYOLOJiK KALiTESiNiN BELiRLENMESi ÜZERiNE BiR ARAŞTIRMA

Zeynep Erdoğan@1 Özkan Aslantaş2

A Survey on the Microbiological Quality of Mixed Feeds and Feedstuffs Used in
Hatay Province

Özet: Bu araştırmada, Hatay bölgesi, Antakyamerkezden alınan 50 adet karma yem ve yem hammaddesinin toplam bakteri
ve mantar sayılarının tespit edilerek, mikrobiyolojik kalitelerinin belirlenmesi amaçlandı. Aynı ömeklerde, klasik izorasyon ve
idenlifikasyon yöntemleri ile Salmoneıla spp., diğer bakterive mantarspp. izolasyonu ve identifikasyonu yapıldı . Incelenen ör
neklerin % 4Q'slnda Bacillusspp., % 36'sında Pseudomonas spp., % 34'ünde Staphylococcus spp., % 32'sinde Enıerobacter

spp., % 30'unda Micrococcus spp., % 24'ünde Streptococcus spp., % 14'ünde Actinobacillus spp., % 14'ünde Klebsiella spp.,
% 12'sinde E.coli, % 8'inde Proteusspp., % 2'sinde Penicillium spp. izole edilirken, Salmoneıla izolasyonu yapılamad ı . Or
neklerin % 72'sinde Penicillium spp., % 54'sinde Aspergillus spp., % 34'ünde Fusarium spp. ve % 28'inde Mucor spp. tespit
edildi. Araştı rmanın sonunda, bir yemin kalitesinin belirlenmesinde organoleptik, mikroskobik ve kimyasal analiziyanında mik
robiyolojik analizinin de önem taşıdığı , yem kalitesi kavramı içinde mikrobiyolojik kalitenin de yaygınlaştırılıp, uygulamaya ge
çirilmesi gerektiği sonucuna varı ld ı.

Anahtar Kelimeler : Yem, Yem Maddeleri, Mikroorganizmalar, Araştırma

Summary: This study was carried out to determine the microbiological qualityof 50 mixed feeds and feedstuffs samples by
examining the total counts of bacteria and fungi obtained from Hatay, Antakya. It was also studied that the isolation and iden
tification of Salmoneıla spp. and other bacteria and fungi spp. in the same samples. Isolated microorganisms were found to be
as 46 % Bacillus spp., 36 % Pseudomonas spp., (34 % Staphylococcus spp., 32 % Enterobacter spp., 30 % Micrococcus
spp., 24 % Streptococcusspp., 14 % Actinobacillusspp., 14 % Klebsiella spp., 12 % E.coli, 8 % Proteusspp., 2 % Penicillium
spp. in the analysed feed samples. No Salmoneıla spp. was isolated in the examined sanıples. In the same collecled samples,
% 72 Penicillium spp., % 54 Aspergillus spp., % 34 Fusarium spp. and % 28 Mucorspp. were isolated and identified. At the
end of this study, it was eoncluded that the microbiological analysis is important as much as ehemical, microscopic and sen
sory analysis of feeds for determining the feed quality and the mierobiological quality of feed has to be involved in "feedquality
concept" and put into the practiee.
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Giriş

Hayvan sağlığı ve verimi açısından karma yem
ve yem hammaddelerinin bilimsel ölçü ve kurallar
içinde yedirilmesi yanında hijyenik kaliteleri de
önemlidir. Bir yemin hijyenik kalitesi o yemin tü
ketilmesini ve yararlı olmasını etkileyen fak
törlerdendir (Russell ve ark., 1991; Fink-Gremmels,
1999). Yemlerin uygun olmayan koşullarda mu
hafaza edilmeleri, fazla nemli ve sıcak ortamlarda
uzun süre depolanmaları mikroorgan izma faaliyetini
hı zlandı ra rak yemin besin değerini d üş ürürken , hay
van sağlı ğ ın ı ve verimini de olumsuz etkiler (Ba
uduret, 1990). Hayvan yemlerinin mikrobiyolojik ka
litesi hayvansal ürünlerle beslenen insan sağlığı

açısından da önem taşır (Veldman ve ark. 1995;

Fink-Gremmels, 1999).

Yemlerin hasat edilmesinden tüketimine kadar
geçen aşamalarda çevresel faktörlerin etki de
recesine bağlı olarak bakteriler, mayalar, mantarlar
ve bunların toksinierinden kaynaklanan bozulma
meydana gelir. Bunun yanında ortamın ısısı . havanın

oransal nemi, yem maddelerinin nem içeriği ve de
polanma süresi gibi faktörler yemlerdeki mik
roorganizmal bozulmada roloynar (Doğan, 1987;
Ergün ve ark., 2002). Yemlerin nem düzeyi ve ortam
ısısının bozulmada etkisi belirgindir (Cantalejo ve
ark., 1996; Cantale jo ve ark. , 1997). Genelolarak
ortam ı s ı sına da bağlı olarak, mantarfar üreyebilmek
için yemde %13 ve daha fazla nem içe riğine, bak
teriler ise %22 nem düzeyine ihtiyaç duyar (Doğan ,
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1987). Ortam ısısı bakımından bakteri ve mantarlar
0-46 oC gibi geniş bir aralık içerisinde faaliyet gös
terir (Ergün ve ark., 2002).

Bitkisel kökenli yemlerde başlıca mik-
roorganizma kaynağını toprak kaynaklı saprofitler,
hayvansal kökenli yemlerde ise enfekte hay
vanlardan ve sindirim kanalından köken alan saprofit
ve patojen mikroorganizmalar oluşturur. D iğer yan
dan yemlerin tüketilmesine kadar geçen aşa

malarda, kemirici hayvanlar, böcekler, çevresel atık

lar ve hava yoluyla da bulaşma meydana gelir
(Baljer, 1994; Kurtoğlu ve Coşkun, 2001; Ergün ve
ark., 2002). Optimum koşullarda depolama baş

langıcında yemlerin her 1 gramında mantar sayısı

1000'in, bakteri sayısı da 10 OOO'in üzerine pek çık

mamaktadır (Ergün ve ark., 2002).

Yemlere çeşitli yollara bulaşan mik-
roorganizmalar iki yönden zararlı etki meydana ge
tirirler. Bunlardan birincisi; mikroorganizmaların yem
lerdeki besin maddelerini tüketerek besin madde
kaybına neden olmaları (Doğan, 1987; Russell ve
ark. 1991), ikincisi metabolik faaliyetleri sonucunda
baz ı toksinleri sentezleyip ortama salmalarıdır

(Wood, 1992; Fink-Gremmmels, 1999). Mantarların

sentezlediği mikotoksinler hayvanlar üzerinde kan
serojenik, mutajenik, teratojenik ve toksik etkilere sa
hiptir (Wood, 1992).Yemlerle sindirim sistemine alı

nan bu mikroorganizma ve toksinler hayvanların

maruz kaldığı süreye, beslenme durumuna ve bi
reysel duyarlılığına bağlı olarak, sindirim bo
zukluklarından verim düşüklüğüne ve ölüme kadar
varabilen çeşitl i hastalıklara yol açarlar (Baljer,1994;
Russell ve ark. 1991).

Yem, gıda zincirinin önemli bir halkası olarak,
hayvansal kökenli gıdaların sağlıklı ve ekonomik üre
tilmesinde rolü vardır. Bu nedenledir ki karma yem
ve yem hammaddelerinin mikrobiyolojik kalitesi hay
van sağlığ ı kadar insan sağlığ ı açısından da önem
lidir (Veldman ve ark., 1995; Lynn ve ark., 1998). Mi
kotoksinli yemlerin tüketilmesi, bunların hayvan
vücudunda ve yenilebifen kısımlarda birikimine yol
açmaktadır. Dolayısıyla bu hayvansal ürünleri tü
keten insanlarda da sağlık riski oluşturmaktadır.

(Wood, 1992; Fink-Grammels, 1999). Hayvansal gı

dalar üzerinden besin maddeleri zincirine katılabifen

zoonoz özellikteki Salmoneıla , Listeria, Yersinia tür
leri ile E. coli ve Ci. perfiringes gibi mik·
rooganizmaların da insan sağlığı üzerine etkileri var
d ı r (Baljer, 1994; Veldman, 1995; Lynn ve ark.,
1998). Hayvan beslemede kullanılan yemler, hay
van, dolayısıyla insan sağlığını tehdit edebifecek mik
roorganizmalar içerebilmeleri nedeniyle birçok araş

tırmaya hedef olmuştur (Özpınar ve ark., 1988;
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Wood, 1992; Veldman ve ark., 1995; Şahin ve Sarı

1996; Placinta ve ark., 1999).

_ Bu araştırmada , yıllık ortalama sıcaklık ve bağ ıı

nemi yüksek bir coğrafyada yer alan Hatay Bölgesi,
Antakya merkezden alınan yem örneklerinde toplam
bakteri ve mantar sayıları ile bakteri ve mantar flo
rasının tespit edilerek, mikrobiyolojik kalitelerinin be
lirlenmesi amaçlanmıştır.

Materyal ve Metot

Bu araştırmada, 2001 yılı Ekim-Aralık ayında,

Hatay Bölgesi, Antakya Merkezde bulunan 2 adet
yem fabrikası, özel bir tavukçuluk işletmesi ve
pamuk yağı fabrikalarından farklı zamanlarda alınan

toplam 50 adet karma yem ve yem hammaddesi in
celendi. Bu örneklerde total bakteri, Salmonelfa spp.,
total mantar sayıları belirlendi, klasik izolasyon yön
temleriyle bakteri ve mantar identifikasyonu yapıldı .

Yem örneklerinin alınmasında klasik kay
naklardan yararlanıldı (Akçadağ, 1982). Örnekler, alı
nır alınmaz laboratuara getirilerek analizler yapıld ı ve
analiz sonuçları alınıncaya kadar derin dondurucuda
(-20 OC) bekletildi.

Total bakteri ve mantar besiyerleri Resmi Ga
zete'de yayımlanan ek tebliğde (Anonim, 1980) be
l irtildiği şekilde hazırlandı. Mantar izolasyonu ve iden
difikasyonu için besiyerine 100 LU penicilline ve 50
mg/ml streptomycine ifave edifdi. Bakteri izolasyon
ve identifikasyonu için kanlı agar (% 5 defibrine
koyun kanı) , Mac Conkey Agar ve Eosin Methylen
Blue Agar kullanıldı .

Incelemeye alınan yem ve yem ham
maddelerinin mikrobiyolojik analizleri ek tebl iğde

(Anonim, 1980) belirtildiği şekifde , total bakteri ve
mantar sayımları ise Arda (1980; 1997)'ya göre ya
pıldı. Sonuçlar, yem hammaddelerinin mik
roorganizma sayısına göre tazelik ve bozulmuşluk

derecelerinin tespiti için kullanılan norm değerleri

esas alınarak yorumland ı (Anonim, 1980). lzoie edi
len bakterilerin identifikasyonu biyokimyasal testler
uygulanarak (Arda, 1997), mantar identifikasyonu ise
makroskobik ve mikroskobik yapılarına göre yap ıld ı

(Arda, 1980; Anonim, 1993).

Bulgular

Tablo 1'de yem örneklerinin mikroorganizma
içerikleri % oran olarak gösterilmiştir. Tablo 2'de
1734 Sayılı Yem Kanununa istinaden 6 Ağustos

1980 tarih ve 1070 sayılı Resmi Gazete'de (Anonim,
1980) yayımlanan ek tebliğde belirtilen norm de
ğerler verilmiştir. Tablo 3'de incelenen yem ör
neklerinde mikroorganizma sayılarının norm de
ğerlere (Anonim, 1980) göre yorumu sunulmuştur.
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Tablo 1. Izole ve identiliye edilen bakteri ve mantartar

Bakteri türü Yem ömekleri Içerisinde sayısı Yem örnekleri içerisindeki oran ı , %

Bacil/us spp.

Pseudomonas spp
Staphylococcus spp.
Enterobacter spp.

Micrococcus spp.
Streptococcus spp .

Actinobacillus spp.
Klebsiella spp.

E.coli

Proteusspp

Peniciltium spp.
Salmoneıla

Mantar türü
Penicillium spp.
Aspergillus spp.

Fusarium spp.
Mueorspp.

23
18
17

16
15
12
7

7
6
4

1

35
26
17
14

46
36
34
32
30
24
14

14

12
8
2

70
52
34
28

Tablo 2. Mikroorganizma sayıs ına göre yem hammaddelerinin tazelik veya bozulmuşluk derecelerinin tespiti Için ya
rarlanılacak norm değerler (Anonim, 1960)

i. Normal ı ı. Yüksek 111. Çok yüksek

mikroorganizma mikroorgan izma mikroorganizma

sayısı sayısı sayı sı

Bakte ri Mantar Bakteri Mantar Bakteri Mantar

(milyon"/g) (bin/g) (milyon"/g) (bir'Vg) (milyon"/g) (bir'Vg)

1 10 1-4 10-40 4 40

Yem

hammaddeleri

Kan unlan,

Et unla rı ,

Et-kemik unları ,

Kemik unlan

Balık unlan 2

Tahıltar dane, 6

(mısı r hanç) kırma, kepek

Dane mısı r 4

Değirmantilik kalınt ılan , 3

Razmol,bonkalite

yemlik unlar,

Yağ sanayi 2

kalıntıları (ekstraksiyon

soya küspesı hariç)

20

80

50

40

50

2-5

6-10

2-4

20-50

a0-2OO

50-100

4Q-8O

50-100

5

10

8

6

4

50

200

100

80

100

i: Tazeliği bozulmamış yeoırneomr ii : Tazeliği azalmış sınn11 olarak yed irilebilir iii : Bozulmuş , yedirilemez

-. Koloni
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Yem Total Bakteri Total Mantar Genel
ömekleri Sayısı Sayısı Değerlendirme

n NSA NSÜ NSA NSÜ Yedirilebilir Yedirilemez

Süt yemi 6 6 3 3 3 3

Besi yemi 5 5 1 4 1 4

Buzağı yemi 1 1 1 1

Toklu yem i 4 4 4 4

Etlik piliç yemi 3 2 1 2 1 2

Etlik civcivyemi 3 3 2 1 2 1

Arpa 2 2 1 1 1 1

Buğday 2 2 2 2

Arpa+ Buğday 2 2 2 2

Mıs ı r 4 4 3 1 3 1

Kepek 4 4 1 3 1 3

Soya fasulyesi 1 1 1 1

Soya küspesi 1 1 1 1

Melas 1 1 1 1

PTK 11 11 7 4 7 4

Toplam 50 49 29 21 29 21

NSA: Normal s ı nı rla r altında yedirilebilir, NSU: Normal sınırlar üzerinde yedirilemez

Normda karma yemler için ayrıca bir değer ve
rilmediğinden yorumu tahıılar için verilen değerlere

göre yapıımıştır.

Tartışma ve Sonuç

Hayvan beslemede ku llan ı lan yemlerin ka
litesinin belirlenmesinde içerdiği besin maddelerinin
saptanması yeterli olmayıp, bunların mikrobiyolojik
kalitelerinin de ortaya konulması gereklidir. Mik
robiyolojik kalite, hayvan organizmasında yemin de
ğerlendirilmesine etki eden faktörlerdendir (Fink
Gremmels, 1999). Yemlerde yüksek oranda mik
roorganizma ve mantar bulunması yemin kalitatif de
ğerin i düşürürken , içerdiği mikroorganizma ve tok
sinieri hayvan sağlığ ını ve verimini olumsuz
etkilemektedir (Russell ve ark., 1991; Wood, 1992).

Bu araştırmada incelenen yem örneklerinde,
total bakteri sayıs ı karma yemlerde, 1.72x105

1.60x107 adetlg yem, yem hammaddelerinde ise
1.90x104-1 .25x106 adetlg yem olarak belirlendi.
Total mantar sayı sı ise karma yemlerde, 4.25x1Q4
1.70x106 adetlg yem, yem hammaddelerinde ise
4.00x103-5.90x105 adetlg yem olarak bulundu.
Yemlerin içerdiği total bakteri ve mantar sayısının bl
linmesi yemin geçirdiği işlemleri yansıtması veya ta
zeliğin derecesini belirlemesi açısından önemlidir.
Yem mikroflorası yem kalitesini büyük ölçüde etkiler,
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yemde mikroorganizma sayıs ı artt ıkça kalite düşer

(Akçadağ , 1991; Fink-Gremmels, 1999). Karma
yem ve yem hammaddelerinin mikrobiyolojik kont
rolleri için bazı standartlar b i ld irilm i ştir. Ülkemizde de
yemlerin mikrobiyolojik analizlerinin yapılmasına iliş

kin Resmi Gazetede yay ım lanm ış ek tebliğ (Anonim,
1980) ile yem ve yem hammaddelerinde yapılacak

muayene işlemleri ve sonuçlarının değerlendirilmesi

belirlenmiştir (Tablo 2). Bu araştırmadan elde edilen
sonuçlar da yürürlükte olan yem kanununda be
lirtilen norm değerler esas alınarak yorum/and ı

(Tablo 3). Buna göre total bakteri sayıları göz önüne
alındığında incelenen örneklerden 1'inin (broyler piliç
yemi) yedirilemez, 1'inin (brayler civciv yemi) sınırl ı

yedirilebilir ve 48 adedinin yedirilebilir oldUğu tespit
edildi. Total mantar sayı ları bakımından örneklerden
16 adedinin yedirilebilir, 13 adedinin sınırl ı ye·
dirilebilir, 21 adedi ise yedirilemez bulundu. Genel
olarak total bakteri ve mantar say ı la rı birlikte de
ğerlendi rildiğ inde incelenen karma yem ve yem
hammaddelerinin 16 adedinin yedirilebilir, 13 ade
dinin s ı n ı rl ı yedirilebilir ve 21 adedinin ise ye
dirilemez olduğu belirlendi. Incelenen örnekler total
bakteri sayısı yönünden değerlendirildiğinde 50 ör
nekten yalnız 1'i yedirilemez nitelikteyken, total man
tar sayısı açısından ise 21'inin yedirilemez nitelikte
olduğu görüldü. Bölgede örneklerin alındığı 2001 yılı

ortalama yağış miktarı 1641.9 mm, sıcak/ık 19.0 !Le
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ve bağ ıı nem ise % 74.5 olarak gerçekleşmiştir.

Bölge nemli ve sıcak havası ile man tar üremes ine eL·
verişli bir iklime sahiptir. Analiz edilen yemlerin total
mantar sayıs ı açısından daha yüksek nsk ta
şımasının nedeni mantarların bakterilerden daha
kolay Greyebilmes i (Kurt~lu ve Coşkun, 2001) ya·
nında iklim koşulları ile fungal bulaşık/ık arasında ki
ilişki ile açıklanabilir (Cantalejo, 1996; Cantalejo,
1997).

Incelenen yem ve yem hammaddelerinin; 23 (%
<B)'Ond. B8cillus spp., 18 (% 36)'inde Pse
udomonas spp., 17 (% 34)'sinde Staphylococcus
spp., 16 (% 32)'slnda Enterobaeter spp., 15 (%
3O)'inde Micrococcus spp., 12 (% 24)'sinde Strep
tococcus spp., 7 (% 14)'sinde Actinobacillus spp., 7
(% 14)'sinde K1ebsiella spp., 6 (0,4 tzı'sırce E.coIi. 4
(% S)'ÜOOO PfOIeus spp.. 1 (% 2)'inde PenicilHum
spp. izole ve )demifiye edilirken, Salmoneıla ize
lasyonu yapılamadı. Daha once yapılmış benzer çe
nşmatara baklld lOında Aslantaş (2000) , Kars yö
resinde incelediOi 62 adet kanna yem ve yem
hammaddesi örne lderinin 34 (% 54.8)'üOOe Sacillus
spp., 20 (% 32.2)'sınde Proteus spp., 15 (%
24.2)'indo Sraphylococcus $pp. , 17 (% 24.1)'sinde
MlCrococcus spp., 13 (% 2O.9)'ünde Pseudomonas
spp., 10 (% 16.1)'unda E.coli, 9 (% 14.5)'unda
Streptococcus spp., 6 (% 9.6)'slnde Klebsielfa $pp.

ve 5 (% S.1r inde Enterobacter spp. ve PeniciJlium
spp. iZole etmiştir. Şahin ve Sarı (1996), ElazlO yö
resinde 204 adet yem hammaddesi ve 148 adet
karma yem içinde yüksek düzeyde mikroorganimm
taşıyan ö rnekıerde yaptıkları identifikasyon so
nucunda Bacillus türlerine % 100, E.coli'ye % 72.72,
Micrococcus türlerine % 60.60, Streptococcus tür
lerine % 63.63, Penicilfium türlerine % 48.48, K/eb·
sie/la türlerine % 42.42, koagulaz negatil Staph·
ylococcus türlerine % 42.42, Pseudomonas türlerine
% 9.09, Proteus türle rine % 36.36 ve
E.agglomeransa % 2 1.21 oranında rast landlğ ı nı tes
pit etmişlerdir. Her üç araştı rmada da Saciflus spp.
mikroorgan izma grubu en yüksek görü lme oranına

satupken. Salmoneıla spp. izole edilmemiştir. DiOer
ıünerın bölgeler arasında larldı oranla rda görülmesi
yem maddelerinin larklılı Qı , üretim, işleme ve de
polama koşulları ile iklim ve mikroorganizma llarası

gibi pek çok nedenden kaynaklanmış olabilir
(OoOan, 1987; Baljer, 1994; Cantalejo, 1996). Ba·
uduret (1990), 150 adet kanatlı karma yemi ve yem
hammaddesi üzerinde yaptıQı çalışmada Salmoneıla

izole edemezken, Veldınan ve ark. (1995), in
celediklen kanna yemlerin % 10'unda, yem ham-
maddelerinin % 17'sinde Salmone'laizoıasyonu yap
mışlardır, saliho{ılu (1999), toplam 136 adet yem
OmeQinin incelenmesinde, etken izoosyonu yaptlOI
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22 yem ömeoinin % 15.4'ünden SaciJlus spp., %
14.70'inden E. coli, % 14.70'inden Penicillium spp.,
% 14.70'inden Micrococcus spp., % 13.97'sinden
Proteus spp., % 12.5'inden koagulaz negatif Staph·
ylococcusspp., % 12.5'inden Streptoccccusspp., %
1 1 ,76's ından PseucJomonas spp. ve % 11.02'slnOOn
KJebsiella spp. izole ve identiliye etmiştir. Kimi araş

tıncılar yemerin mikrot>fyo«Jjik kalite kontrollerinde
-mezolil ik aerobik bakteri sayısı, toplam En
terobaeteriaceae sayısı ve Salmone/la spp. 'nin"
yemin hijyenik kalites ini belirlenmesinde en iyi çös
tergelerden olduQunu bildimıiştir (Düzel, 1999).

Yemlenn mikrobiyolojik kalitelerinin belirlenmesi
amacıyla yem ve yem hammaddelerinde bulunan
total organizma sayısı ve bunu etkileyen çeşitli Iak
törler Olerine çok sayıda çalışma yapılmıştır (Sa.
uduret. 1990; Veldman ve ark., 1995; Dunon ve Kin
sey, 1996; Lynn ve ark., 1998;). Ancak ülkemizde
bu konuda yapılan çalışmalar sınırlı sayıdadır (Ak·
çadaO. 1982; Eke ve Alpe rden, 1986 ; Düzel, 1999).

Yem maddelerinde mantarlardan kaynaklanan
bulaşmalar üzerinde durularak. bu konu daha yay·
gın olarak çaıışurmşnr ( Ôzpmar ve ark., 1988; Babila
ve AkçadaQ, 1991 ; Russell ve ark., 1991; Wood,
1992; Alp ve ark., 1997 ; Placinta ve ark. 1999). Bu
araştırma sonunda da incelenen yem ömeklerinin
36 (% 72)'s1OOa Penicillium spp., 27 (%54)'sinde As·
pergiJlus spp., 17 (% 34)'siOOe Fusarium spp., 14 (%
28)'üOOe Mucor soo. idenli fiye edild i. Aslantaş

(2000) , incelediOi 62 adet yem ö rneğinin % 80.64
(SOl'ünden Aspergillus spp., % 69.3 (43)'üOOen Pe
nicil/iumspp., % 29.03 (18)'üOOen Mucor spp. ve %
40.3 (25l'ünden Fusarium spp. izole etmiştir. Yem
lerde total mantar sayıs ının beliı1enmesi hijyenik ka
litenin ortaya konulmasında önemli bir krite r olmakla
birlikte yemde mikotcksln miktarı hakkında bilgi ver
mez, Mantar sayıs ının faz lahQ ı mikotoksin bulunma
olaslllOını doOrusal olarak artırmakla birlikte, mi·
kotoksin miktarın ın ortaya konmasında yeterli de
Qildir (Fink-Gremeles, 1999). Bauduret ( 1~0). in
celediQi 150 adet kanatlı yeminin 118'inden A. uavus
suşu izole etmiş , bunun da 42 (% 35,6)'sinin at
latoksijenik oldUOunu saptamıştır. Alp ve ark. (1997),
47 adet yem/ik mısır azenode yaptıklan bir ça.
lışmada, 3 nUITKJnede allatoksin B1ve 2 numunede
aflatoksin Gl düzeylerinin 20 ppb ve altında bul·
muşlardır. OoQan ve Beyazıt (1999), aflatoksin B1
düzeyini belirled iideri 100 adet yem numunesinin %
3Q'uOOa aflatoksin B1 tespit etmezken, % 62's inde
10 ppb'den az. % S'inde ise 10 ppb ve üzennde aL·
latoksin Bl kalıntısı saptamışlardır. Bu durum, yem-
lerin mikatoksinler yOnünden hayvan saOIlOını et·
kileyip etkilemeyece{ıinin beliı1enmesi için total
mantar sayılan yanında mikatoksin içeriQinin de or·
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taya konulması gerektiğini göstermektedir (Wood,
1992). Yemlerde bulunan mantar ve bunların me
tabolizma artıklarının hayvanlarda hastalığa neden
olup olmayacağının saptanması için bunların tür ve
miktarlarının belirlendiği daha spesifik yöntemlerin
kullanılmas ı gerekmektedir.

Yem güvenliği ile hayvansal kaynaklı gıdaların

güvenliğ i arasında doğrudan bir ilişki bulunmaktadır.

Günümüzde slogan haline gelen "çiftlikten sofraya
kaliteli ve güvenli gıda" anlayışı çerçevesinde hay
vanlara mikrobiyolojik açıdan da kaliteli yemlerin ye
dirilmesi zorunlu hale gelmiştir. Yem kalitesi kavramı
içinde mikrobiyolojik kalitenin de yaygınlaştırılması

hayvan sağlığı ve verimi için olduğu kadar insan sağ

lığı açısından da önem taşımaktadır. Hayvan bes
lemede kullanılan yemlerin mikroorganizmalar yö
nünden hayvan sağlığ ını ve verimini etkilemeyecek
şekilde üretilip, depolanıp, muhafaza edilerek ye
dirilmesi gereklidir.
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