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GELENEKSEL PASTIRMA URETiMiNDE HiNDi ve TAVUK ETiNiN 

KULLANILABiLME iMKANLARI 

Yusuf DogruerO 1 

The Possibility Using of TUrkey and Chicken Meats on the Traditional Pastrami 
Production 

Ozel:Ara~hrmada geleneksel yonlemle uratilen hindi ve lavuk pasllrmalannm kimyasal ve mikrobiyolojik kalilesini be
lirleyerek slg., elinden urelilen pasllrmalarla kar~lla~tmlmasl amaylanml~llr. KlmyasaJ analizler incelendiginde bulun 
dOnemlerde hindi. lavuk ve slgl( etinden Grelilen pasllrmalann prolein, yaO, kul ve luz iyerikleri baklmmdan, 9e
menleme sonrasl dl~ilnda kalan dOnemlerde de rutubel miktarlatl ve pH degerlerinde gruplar arasmda Onemli lark· 
lIi1klar meydana gelmi~tir (P<O.OI). Mikrobiyolojik muayene bulgulanna gOre numunelerin loplam mezolil aerob, ve 
Staphylococcus-Micrococcus bakleri sayllannda bUlUn dOnemlerde, maya-kill sayllannda luzlama dl~lndaki dO· 
nemlerde, lactobacillus bakteri saYIslnda yemenleme Oncesi haricinde kalan diQer dOnemlerde va luzlama Oncesinde 
de Enterobactericeae bakleri saYlsI baklmlndan gl\Jplar arasmda Onemli fark meydana gelmiiilir(P<O.Ol). Pastlrma nu· 
munelennde koliform grubu ve Salmonella cinsine ait bakteri uremesi olmaml~tlr. Son~ta hindi ve tavuk etJerinden de 
SI~jU etlnden Gretilen Oze11iklerde paslmna uretiminin mumkun olabilec~i kanaaline van l ml~llr. Ancak, mlkrobiyal ayl
dan arzu edilen kalilede olan hindi ve tavuk pasllrmalannm kimyasal Ozellikleri dikkate allndlgmda rutubet ve tuz mik
tarlannda problemler ortaya 9lkmliitlr. Bu durumun giderilmesinde luzlama ve kurulma i~lemleri Slrasmda yeni lek
nolojik uygulamalann denenmesi yerinde olacaktlf. 

Anahlar Kelimeler : Pastlrma, tavuk, hindi, Gretim, kalite 

Summary: In this resarch it was aimed 10 delermine the chemical and microbiological qualities 01 pastrami produced 
10m turkey and chicken meal by traditional methods and 10 compare these properties wilh cattle meat pastrami. Ac
cording 10 the chemical analysis results significant dilferences were found in protein, lat, ash and salt contets during 
all 01 the period In the pastramies produced from turkey, chicken and cattle meat and also there were significant dil· 
lerences in pH values and moisture content in all periods except after coating with gemen. The result of mic
robiological examinations showed thai there were significantly differences on total mesophil aerob and Staphy
lococcus-Micrococcus number in all periods, a significantly difference was determined in the mold and yeasl number 
In all periods except after salting and all the periods after coating wilh yemen a significant difference on lactobacillus 
number was seen and also a difference was seen on Enterobactericeae number before salling. No growth was seen 
on coliform group and Salmonella species in pastrami samples. As a result, It was concluded pastrami should be pro
duced Irom turkey and chicken meat having similar properties with callIe meal paslrami. While the pastrami produced 
Irom turkey and chicken meat was acceptable microbiologically, problems were determined on moisture and sail con
lelnl according 10 chemical analysis findings. New technological methods should be used 10 avoid the problems oc
cured at salting and drying process. 

Key words: Pastrami, chicken, turkey, produced, quality 

Giri~ 

Kanatll hayvan etlerinin daha degerli hale ge
hrebilmesi amaclyla i~lenmesi diger bir deyi~le yeni 
urunler yapilmasl gerekmektedir. 80zulmaya kar~1 

daha dayanlkll ve daha besleyici olan kanalll eli 
urunleri hayvansaJ prolein ihtiyacmm kar~tlanma
smda bir allernatil olmaktadlr. Tavuk eli Ore
tlmindeki bu geli~meler son yillarda hindi eti i«in de 

ge«erli olmaya ba~laml~tlr. Olduk<;a lazla et ran
dlmamna sahip alan hind in in gerek yeli~tiriciligini ge
li~tirmek gerekse mevcut kapasiteyi iyi degerlendirip 
pazarlama sislemini daha elkili hale getirebilmek 
i«in modern et teknotojisini hindi eline de uygulamak 
gerekmektedir. 

Pastlrma, kendjne 6zgu Oretim teknolojisiyJe 
aSlriardan berj uretilen Turklere Ozgu bir et OrO-
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nOdOr. Pastlrma Oretiminde 4to{junlukla sl{jlr govde 
eUeri kullanllJr. Sunun yanl Sira az da olsa deve, 
manda ve koyun etlerinden de pastJrma ya
pJlmaktadJr. Oretimde ah~llagelen yontem dl~mda 
de{jl~ik yorelere (om .. Trakya, Kafkas) ozgO uy
gulamalar da soz konusudur (Tekin~en ve Oo{j
ruer, 2000). Pastlrma Oretiminde kl rmlzl elin yam 
slra ba~ta hindi olmak Ozere kanath hayvan etlen 
de kullanllmakladlr. Nilekim, lavuk etinden pas
!Irma yaplml hakklndaki ilk yazlii bilgilere Fahriye 
Hanlm larallndan yazdan 1894 tanhli Ev Kadlnl 
adli eserde rasllamlmaktadlr. Eserde, paSlinna ya
plmlnda lavuk gogOs ellennin kuUanlldl{jI, tuzlanJp 
basklya ahnan ellenn golgede kurutulduktan sonra 
4temenlendi{ji belirtilmekledir. ErgOn ve ark. (1995) 
da tavuk ve hindi ellerinin bul klslmlannln pas
tlrma Oretiminde kullanllarak de{jerlendirildi{jini 
ilade etmi~lerdir. Ara~llrmacllar but etine su, tuz, 
losfat, sodyum nitnl, sodyum eritrobat ve baharat 
iyeren salamura enjekte edildi~ini, daha soma da 
preslenip kurutulup ve yemenlendi{jini be
tirtmi~!erdir. Do{jruer ve GOner (2001) Konya'da to
ketime sunulan hindi pashrmalannm mikrobiyel ba
klmdan mevcut slandart ve yonetmeli{je uygun, 
ancak bazl kimyasal ozelliklennin yasal smlrlann 
Ozerine oldu{junu belirtmi~lerdir. 

Su ara~tlfmada geleneksel yOntemle Orelilen 
hindi ve tavuk pastl rmalannm kimyasal ve mik
robiyolojik kalitesini belirleyerek slglr el inden are
tilen pastlrmalarla kar~lla~tlrllmasl ama4tlanm l~h r. 

Materyal ve Metal 

Deneysel pastlrma Oretiminde hindi ve tavuk 
etlerinin gogOs klSJmlan ile Sl{jl( Sl rt eli (konlrt ile) 
kuUaOlldl. Pasll rma Oretiminde geleneksel Oretim 
a~amalan uygulandl (Dogruer,1992; Karasoy, 
1952; Tekin~en, ve Dogruer, 2000; TOrk SIan· 
dartlan EnslitosO, 1993). Oeri ve kemiklennden ay
nlml~ etlere ensizyonlar yaplldl. Su i~lemi lakiben 
etler aglrllklannm %10'u oranmda ku~ gozO bO
yOklO{jOndeki kaya luzu ile tuzlandl. 04t gOn tuzda 
bekletilen etler Ylkandlktan soma yedi gOn sOreyle 
kurutuldu. Kurutma i~leminin 5. gOnOnde etiere 
baskllama i~lemi uygulandl. Kurulma i~lemini la
kiben kurutulmu~ etier Oy gOn sOreyle yemende 
bekletildi. Su i~lemin sonunda pastlrmalar 2-3 mm 
kahnligmda yemenle kaplandl ve bu ~ekilde iki 
gOn sOreyle kurululduktan soora tOkelime hazl r 
hale geldi. 

Numuneler Oretimin de{ji~ik a~amalannda 
(luzlama Oncesi ve sonreSI , yemenleme oncesi ve 
sonrasl) kimyasal ve mikrobiyolojik ozellikleri yo
nOnden analizlere labi lululdu. Denemelerde her 
gruplan 10 adel olmak Ozere loplam 30 pastl rma 
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numunesi kullanlldl. 

Rulubel miktan Kelt Infrared Moislure Meter 
(Model F-l A) cihazl ile layin edildi (Pearson and 
Tauber, 1984). Ya{j, kOI, prolein ve IUz miktarlannln 
layini iyin AOAC (1984), pH degennin layininde ise 
TOrk Standartlan EnslilOsO (1978) larahndan be· 
lirtilen yonlem uygulandl. 

Numunelerin toplam mezolilik aerobik, koliform 
grubu, Enterobactericeae, Staphylococcus
Micrococcus. Lactobacillus. Salmonella ve Maya
kOf saylml APHA (1976) ile Harring ve Mc Cance'ye 
(1976) gore yaplldl. 

Ara~hrma sonucunda elde edilen degerlerin is
lalistiksel analizleri N;in SPSS pakel programl kul
lanllarak varyans analizi (F lesli) uygulandl. Onemli 
ylkan varyans kaynaklan areslndaki larklar Dun
can's Multiple Range Test uygulanarak belinendl 
(Sleel ve Torrie, 1981). 

Bulgular 

Geleneksel yonlemle hindi, tavuk ve slglr etin
den yapllan pastl rmalann Oretimin degi~ik a~a

malanndaki kimyasal analiz bulgulan Tabto l 'de, 
mikrobiyoloJik muayene bulgulan da Tablo 2'de 
gosterilmektedir. 

Tartl;;ma ve Sonu~ 

Geleneksel yOnlemle pasllrma Oretiminde hindi 
ve lavuk etlerinin kullanllabilme Imkanlanm taspi! 
elmek ve Oretilen pastlrmalann kalilesini be
lirleyerek sl{jlr el inden Grelilen pasurmalarla kar
!lllla~!lnlmaS I amaclyla yapllan bu ara~llrmada, pas
Ilfma numuneleri Grelimin de{ji~ik a~amalarlnda 

(tuzlama Oncesi ve somasl, 4temenleme oncesi ve 
somasl) kimyasal ve mikrobiyolojik ozellikleri yo
nGnden analizlere labi lutuldu. 

Pasllrma yaplmlnda kullanllan hindi, tavuk ve 
stglr etlerinin rutubetleri %72.44-75.80 arasmda les
pil edilmi~lir. Tuzlama i!llJemi sonraslnda pasllrmalJk 
etlerin rutubetlerinde bir azalma meydana gelmi!lltir. 
Su azalma sl~lr etlerinde %5.80 oranlOda iken hindi 
ve tavuk etlerinde sJraslyla, %11.65 ve 15.54 ora
nlnda ger~ekle~mi~lir. Su kaYlplar muhtemelen a~1fI 
miklarda meydana gelen IUz dillOzyonundan kay
naklanmaktadlr. Nilekim, bu donemde hindi ve 
lavuk ellerinin luz miktanannln sl{jlr elinden yapllan 
numunelere oranla daha yOksek de{jenerde oldugu 
gozlenmi~tir. Qemenleme oncesinde kurumaya 
ba{jll olarak pasllrmahk etlerdeki rutubet miklan 
%31.54-47.84 araslnda bulunmu~lUr. Su dOnemde 
de en yOksek de{jerler slglr elinden Grelilen pas
tlrmalarda, en dO~Ok de{jerlerde tavuk elinden ya
pllan numunelerde lespil edilmi;;lir. Su durum hindi 



Geleneksd paslJrma fireliminde hindi VI'. IlIvuk eli... 

Tablo 1. Hindi Tavuk lIe Stg" Etinden Uretilen PastlfTnalarm Uretim ~maJartndaki Kimyasal Analiz Bulgulan 

HINDI TAVUK SIGIR 
OONEM OZELUK PASTJRMASI PASTJRMASI PASTIRMASf F 

" 
Rutubet ("!o) 72.44±O.44c 7S.80±0.2Sa 73.74tO.3Sb 22.843" 

:> Vi Protein ("!oj 24.8O±O.31 a 21.93±O.20b 22.97tO.27b 29.949" 
:5 w 

L> Vag ("!oj 1.37tO.26b 1.12tO.07b 2.24tO.34a S.427"° N Z 

" 0 KOI("!oJ 1.40±0.07a 1.1StO.OSb 1.06tO.OSb 9.498" >-
Tuz ("!oj O.4StO.Ol b 0.66tO.02a 0.69±O.03a 36.344" 
pH S.58tO.02b 6.03tO.04a 5.56±O.06b 36.6SS" 

,,- Rutubet ("!o) 6O.80±0.67b 60.34iO.66b 67.94iO.64a 42.198" 
:>'" Protein ("!o) 26.98iO.593 23.82iO.60b 21.81iO.S1 C 20.999' " :5C1i 
NZ Yag("!oj 1.20±0.29 c 4.69iO.45a 3.3SiO.36b 22.369" 
,,0 

KGI ("!o) 11.02±O.91a 11 .1SiO.S3a 6.90±0.28b 14.820" >-'" 
Tuz("!o) 12.13±O.59a 11.01±O.54a 6. 14±O.22b 44.179 0

' 

pH S.91±O.0I ab 6.02±O.0Ia 5.81±O.08b 4.74S· 

w Rutubel ("!o) 41.36±O.70b 31.54tl.85c 47.84±O.21a 51.227"" :> 
w Vi Prolein ("!o) 41.6S±O.36a 42.35tl.79a 3S.49±O.5Sb 11.667" 
~ w 
Z L> Ya~ (%) I.S4±O.14b S.24tO.S9a 6.41±O.S7a 28.209" w Z 

" 0 KGI ("!o) 15.43±O.67b 20.87tO.8Sa 10.26±O.26c 6S.129" w 
<> Tuz ("!o) 13.92±O.67b 19.01t1.10a 9.06±O.33c 42.074" 

pH 6.02±O.03a 6. 1 6±O.02a 5.96tO.OSb 9.027" 
w 
:> 

'" Rutubel ("!oj SO.54tO.72 49.04tl.71 51.61tO.68 1.275 w 
" 3O.53±O.27b ~ Prolein ("!oj 39.S7tl.QOCI 40.13±1.68a 37.660" Z a: 

w Z Ya~ (%) 1.70±.O.14b 1.3S±O.ISb 10.42tO.54a 6.387" :> 0 
w '" KGI ("!oj 8. 19±0.53a 9.4StO.37a 7.46±O.23b 22.444" <> 

Tuz ("!oj 9.26±O.S3a 9. 16±O.43a 6.48±O.2ob 14.758" 
pH 5.86±O.O6 5.99±O.O2 S.99±O.03 3.258 

a, b. c: Aynt saluda degi~ik hart ta~tyan numuneler birbirlerinden farkli bulunmu~lur (P<O.OS). 

ve tavuk ellerinin kalmh{jlntn daha az olmasma ve 
buna bagli olarak meydana gelen a!,)tfl kurumadan 
kaynaklanabilir. <;emenleme sonrasl dl~tnda kalan 
diger donemlerde numunelerin rutubet miktarfan 
dikkate altndl{jlnda gruplar araslnda meydana 
gelen lark onemli Clkml~hr (P<O.OI) (Tablo 1). 
Hindi, tavuk ve SI91( elinden Orelilen paSltrmalann 
rutubelleri siraslyla, %50.54, 49.04 ve 51.61 ora
ntnda tespi! edilmi~tir. <;ernenlerne i~lemi slrastnda 
su-tuz dilfOzyonu hindi ve tavuk pastlrmalannda 
daha cok gercekle~mi~tir. BOylece tuzlama ve ku
rutma i~lemi slrastnda meydana gelen a~tr1 rutubet 
kaybJ onadan kalkml~ ve numunelerin rutubelleri 
slQlr etinden OreWen pastlrmalann ihtiva eltiQi de
Qerlere yakla~ml~tlr. Pasllrma numunelerinin ru· 
tubetleri TOrk Standartlan EnstitOsO (1983) Pas
tlrma Standardlnda ve TOrk Glda Kodeksi Et 
UrOnleri T ebli!}i'nde (Resmi Gazete 2000) belirtilen 
de!}erin (~%40) Ozerinde Clkml~tlr. Hindi pas-
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tlrmalannm rutubet1eri Oo!}ruer ve GOnerin (2001) 
de!}erleriyle paralellik arz etmektedir. 

Pasllrma yaplmlnda kullanllan hindi, tavuk ve 
slOlr ellerinin prolein miktarlan si raslyla, %24.80, 
21.93 ve 22.97 bulunmu~tur. Tuzlama i~lemi son, 
rasmda hindi ve tavuk ellerinden yapllan pasttrma 
numunelerinde. cemenlerne 6ncesi ve sonraSlnda 
da bOtOn gruplann protein miklarlannda kurumaya 
ba!}1t olarak artl~lar meydana gelmi~tir. <;emenleme 
sonraslnda hindi, tavuk ve sla" elinden Oretilen pas
tlrmalann protein miktarlan Sl(aslyla, % 39.57, 
40.13 ve 30.53 oranlnda saptanml~ttr. BOlOn do
nemlerde numunelerin prolein miktarlannda gruplar 
araslnda Onemli lark ortaya Clkml~tlr(P<O,OI )(Tablo 
1). BOtOn dOnemlerde slQlr elinden Orelilen pas
hrmalarm protein miktarlan diger gruplara gore 
daha dO~Ok degerferde Clkml~ltr . Tuzlama sonraSJ 
ve cemenleme oncesindeki lark hindi ve tavuk et· 
Jerinden Dretilen pasllrma numunelerinde meydana 
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Table 2. Hindi. Tavuk va SI91r Elinden Orelilen Pastlrmalaon Urelim ~malarlnda Mikrobiyolojik Muayene Bulgulan (log 
10 koblg) 

HINDI TAVUK SIGIR 
OONEM OZElUK PASTIRMASI PASTIRMASI PASTIRMASJ F 

Top. mezofilik aerobik 4.83±O.11b 6.3O±O.03a 4.52±O.09C 125.730" 
« 05 Lactobacillus 3.28±O.03ab 3.11±O.12b 3.7S±O.26a 4.044" 

'" :s w Staphylococ,-Mirococ. 3.31±O.04b 3.32±O.03b 3.Bl±O.lsa 9.063 " 

" N Z Maya-KCd 3.4610.088 3.84iO.ooa 2.96±O.24b 8.760 ' " 

" () >- Koliform grubu 2.07±O.S7 2.31±O.18 2.43±O.10 0.275 
Enlerobaclericeae 3.S5±O.I38 2,42±O. I2C 3.09±0.20b 13.713" 
Salmonella Orems olmadl Ureme o[madl Oreme oImadl 

Top. mezofilik aerobik 6.38±O.18b 6.95±O.15a 5.20±0.24c 42.198" 
«- Lactobacillus 3.97±O.14b S.53±O.21a 4.19±O.29b 22.369" :>'" 
:s~ Staphylococ.-Mirococ. S.97±O.21b 6.67±O.14a 4.24±O.31c 14.820" 
NZ Maya-KOI 4.03±O.25 4.07iO.18 3.66±O.29 0.849 ,,0 
>-'" Kolilorm grubu Urema olmadl Ureme olmadl Ureme olmadl 

Enlerobactericeae Ureme olmadl Urema oImadl Ureme olmadl 
Salmonella Ureme olmadl (ireme olmadl Orema olmadl 

Top. mezolilik aerobik 8.27±D.198 7.38iO.29b 4.95±O.17C 59.668" 
w Lactobacillus 5.39tO. 158. 4.69±O.17b 4.17±O.31b 7.851" 

'" 05 Staphylococ.-Mirococ. 8. 13±O.28 5.84±O.Q9b 3.861O.19C 162.881" w 
~ w Maya-KGI 4.20±0.198 2.60±0.37b 3.4410.268 8.138" Z " w Z Koliform grubu (ireme oImadl Ureme olmadl Oreme olmadl 

'" () 
Enlerobaclericeae (ireme olmadl Oreme olmadl Oreme olmadl w 

"" Salmonella Oreme olmadl Oreme olmadl Oreme olmadl 

Top. mezofilik aerobik 8.25±O158 7.68±O.24b 7.55±D.08b 4.624 ' 
w Lactobacillus 7.13±D.19 6.64iO.19 7.01±D.09 2.278 

'" 0; Siaphylococ.-Mirococ. 7.84±D188 7.46±O.17a 6.44±O.09b 23.133" w 
~ « 
Z a: Maya·KUf 2. 19±O.49b 0.80±O.25C 4.61±O.278 37.518" 
W Z 

Koliform grubu Oreme of mad I Oreme olmadl Ureme olmadl ::; 0 
w '" Enlerobactericeae Oreme olmadl Oreme oImadl Ureme olmadl 

"" Salmonella Orema olmadl Orama olmadl Oreme olmadl 

a. b, c: Aym satlrda degi1lik harf ta1llyan numuneler birbirlerinden landl bulunmu1ltur(P<O.05). 

gelen a~1rI rutubet kaybmdan kaynaklanabilir. Ce
menleme sonraslnda da slglr elinden Orelilen pas· 
hrmalarda yag oranlnm daha yOksek degerde 01-
maslyla altlklanabilir. Bu durum ozellikle blok 
halinde Oreti len pastlfmallk etlerin ihtiva etti~i yag 
ve kas llti yag dagllimlannlO larkll olmaSlndan kay
naklanan ve s:klta ka~lla~llan bir durumdur. 

Pasllrma yaplmlnda kul1amlan etlerin yag 
oraolan %1.12-2.24 araSlOda iken, Itemenleme 
sonras. bu degerler %1.98- 10.42 araslOda bu· 
lunmu~lur. BOtUn d6nemlerde numunelerin yag 
ilterikleri baklmlOdan gruplar araslnda onemJi lark
"hklar meydana gelmi~tir (P<O.Ol)(Tablo 1). Hindi 
pasllfmalanntn yag ilterigi DOQruer ve GOnerin 
(2001) deQerleriyla uyum iQinde bulunmu~tur. 

Pasllfma yaplmlOda kullanllan hindi, tavuk va 
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slgl( etlerinin kOI miklarlan slfaslyla, % 1.40, 1.15 ve 
1.06 oranlnda belirlenmi~tir. Bu deQerler luzlama i~ 
lemi sonraslnda yOkselmi~ ve son OrOn pastlfmada 
slras'Y'a, %8.19, 9.45 ve 7.46 oranlOda sap
lanml~tlf. BOlOn dOnemlerde numuneJerin kOI mik· 
tarlan baklmmdan gruplar arasmda 6nemli larkhhklar 
meydana gelmi~tir (P<O.OI)(Tablo 1). Numunelerin 
kOI miktarlanndaki en yOksek deQerler ku(ulma i~ 

lemine bagll olarak Itemenleme i~lemi oncesinde 
elde edi l mi~tir. OzellikJe hindi ve lavuk etlerindekl 
tuz oranlnrn artmaslyla birlikte !espit edilen kUl mik· 
lanna ail degerler SIQIf elinden yapllan pashrmalara 
g6re daha yOksek bulunmu~tur. Buna kar~llIk ge· 
menleme sonraslOda ortaya Qlkan larkllhk daha 
dO~Ok degerlerde olmu~lur. BatOn dOnemlerde en 
dO~Ok kOI miktarlan SIQI( etinden yapllan pas
tlfmalarda tespit edilmi~1ir. Hindi pasllrmalanmn kOI 



Gelent:ksel pasurma ureliminde hi ndi "I' la,'Uk etl... 

miktarlan Dogruer ve Guner'in (2001) de
gerlerinden yuksek bulunmu~tur. 

Pasllrma yaplmlnda kullanllan ellerin pH de
gerleri 5.56-5.99 araSlnda lespit edilmi~tir. Ce
menleme i~lemi sonraslnda bu degerler 5.86-5.99 
arastnda saptanml~hr.Tuzlama Oncesi ve son
raslyla, yemenleme oncesinde numunelerin pH de
gerleri dikkate ahndl§mda gruplar arastnda may
dana gelen lark onemli ylkml~lIr (P<0.01, 0.05, 
0.01) (Tablo 1). Bu dOnemlerde hindi ve tavuk elin
den urelilen pasllrma numunelerinin daha yuksek 
pH degerlerine sa hip oldugu gozlemlenmi~lir. 

Hindi, tavuk ve slgl( etinden urelilen pastl(malann 
pH de§erlerinde Turk Siandartian EnstitOsO (1983) 
Pastlrma Standardtnda belirtilen de§erle (56.00) bir 
uyum soz konusu iken, tavuk ve slgl( etinden Ore
liIen paSltrmalann pH degerteri Turk Glda Kodeksi 
Et UrOnleri Tebligi'nde (Resmi Gazete 2000) On
gOrOlen de§erden (S5.88) yOksek bulunmu~tur. 
Hindi pasllrmalannln pH degerleri Dogruer ve 
GOnerin (2001) degerlerinden daha dO~uk ytk
ml~ltr. 

Pasltrma numunelerinin luz miktartannda 
batOn dOnemlerde gruplar arasmda onemli fark or
taya ytkml~tlr (P<0.01)(Tablo 1). Tuzlama i~

Ie minden sonra hindi ve tavuk etinden urelilen pas
Ilrmalarm daha yOksek miktarda IUZ ihliva etlikleri 
tespil edilmi~tir. OzeUikle luzlama i$lemi slrasmda 
tavuk ve hindi etlerinde a~1fI derecede IUZ dif
IOzyonu geryekle$mi~ ve buna bagh olarak stgtr 
elinden Grelilen pasllrma numunelerine gore daha 
lazla lire meydana gelmj~tir. C;emenleme i~lemi 

sanrasmda su-tuz diffOzyonu Onemli OIyOde ger
yeklese de hindi va lavuk paslmnalannm luz mik
lartan Turk Standartlan EnstitOsO (1983) Pasll(ma 
Standardtnda ve TOrk Gtda Kodeksi EI UrOnleri 
Tebligi'nde (Resmi Gazele 2000) ong6rOien Sl
mrlann Uzerindedir. 

Hindi ve tavuk eUnden geleneksel y6ntemle 
pastlfma Oreliminde kar~tla~llan en Onemli prob
lemlerin ba~mda numunelerin a~1fI derecede tuz 
iyermesi gelmekledir. Nitekim benzer sanuylar 
Dogruer ve GOner (2001) taratmdan hindi pas
llrmalannda da taspit edilmi$tir. 8u problemin On
lenebilmesinde kuru tuzlama tekniginin verine sa
lamurada bekletme veya salamuranm ete enjekte 
edilmesi Onerilebilir. Ya da kuru tuzlama i~lemi Sl
rasmda kullanllan luz oranmm %10'un alttnda 01-
masl bu problemi Onleyebili r. Kanatil elinden ge
leneksel y6ntemle pastlrma Oretiminde ortaya 
ylkan diger bir problem de numunelerin kurutma i$
lemi sl(asmda a~ln kurumalan almu$lur. Kuruma SI
rasmda meydana gelen bu problem kurutma i$-
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leminin daha klsa sOrede velveya lSI. rutubel ve 
hava sirkOlasyonu konlrol edilebilen $artlarda ya
pllmastyla ortadan kaldlnlabilir. 

Pastmna yaplmlnda kullanllan hindi, lavuk ve 
slglt etlennin tuzlama oncesindeki mezofil aerob 
mikroorganizma sayllan, slraslyla, 4.83, 6.30 ve 
4.52 log10 koblg bulunmu$tur. Toplam mezotil 
aerob mikroorganizma saYllannda diQer do
nemlerde bir artl$ meydana gelmi$ ve yemenleme 
sonraslOda 7.55-8.25 log10 kob/g mik1anna ula~
ml~tl(. BatOn dOnemlerde pastltma numunelerinin 
toplam mezoti! aerob bakteri sayl lannda gruplar 
arasmda meydana gelen lark Onemli bulunmu~tur. 
Pasttrma numunelerinin ihtiva eUigi en du~Ok me
zotil aerob mikroorganizma saytsl bOIOn do
nemlerde SIQIt etinden Orelilen pastltmalarda, en 
yuksek degerler ise tuzlama oncesi ve sonrasmda 
tavuk pasllrmalaflnda, ~emenleme oncesi ve son
raslnda da hindi pastlrmalaflnda lespil edilmi~tir. 

PasUrma numunelerinin toplam mezofil aerob bak
teri saYlsl biryok ara$llrmaCllafin (Dogruer. 1992; 
GOrbOz,1994; DoQruer ve ark., 1995, Ozdemir ve 
ark., 1999; Aksu ve Kaya, 2001) sonuylanyla 
uyumlu iken, TOrk S!andartlan EnstitOsO (1983) 
Pasllrma Slandardtnda belirtilen degerlerin (104-
105 kob/g) uzerinde bulunmu$tur. 

Pasllrma yaplmmda kullanllan etlenn tuzlama 
oncesinde 3.11-3.75 log10 koblg olan Lac
tobacillus bakterilerinin saYlsl diger d6nemlerde 
onemli olyOde artml~ ve yemenleme i$lemi son
rasmda 6.64-7.13 log10 kob/g arastnda bu
Iunmu$tur. Cemenleme sonrast hariy kalan diger 
dOnemlerde numunelerin Laclobacillus bak
terilerinin saYlslOda gruptar arasmda 6nemli fark 
lespi! edilmi$tir. Hindi ve lavuk paslltmalannda da 
Lactobacillus bakterileri dominant florayt olu$
turmu$ladlr. 8u durumun slgl( elinden OreWen pas
tlrmalar iyin de g~erli oldugu Ozdemir ve ark., 
(1999) ile Aksu ve Kaya (2001) taralmdan ifade 
edilmi~tir. Hindi pasllrmalaflnda lespil edilen Lac
tobacillus bakterilerinin saylsl Do§ruer ve GOner'in 
(2001). bildirdi§i degarlerden yOksek bulunmu$tur. 

Uretim ba$langlclllda 3.31-3.81 10910 koblg 
araslnda degi~en Staphylococcus-Micrococcus 
bakteri saYllan zamanla bir artt~ g6stererek hindi, 
tavuk ve stQtr elinden urelilen pastlfma!arda, Sl
raslyla 7.84, 7.46 ve 6.44 log10 koblg olarak !espi! 
edilmi~tir. 8ulOn d6nemlerde Staphylococcus
Micrococcus bakteri saylsl baklmlOdan gruplar ara
Slnda onemli lark meydana gelmi$lir (P<O.OI) 
(Tablo 2). Slglr elinden urelilen paslltma nu
munelerinin ihliva eWgi Staphylococcus
Micrococcus bakleri saYlsl, hindi ve tavuk pas-



Irrmalanna gore daha dU$Ok de~erlerde bu
lunmu$tur. Hindi va tavuk pastrrmalarrnda da slQlr 
etlnden uretllen pastrrmalarda oldu~u gibi Staph
ylococcus·Micrococcus bakterileri Lactobacillus 
cinsine ait bakterilerle birlikte OrOndeki dominant 
noraYI olu$lurmu$tur. Pastlrma numunelerinin 
Staphylococcus-Micrococcus bakteri saYllan bircok 
ara$tlrmacrnrn (Do~ruer, 1992; GOrbGz, 1994; Dog
ruer ve ark .. 1995; Ozdemir ve ark., 1999; Aksu ve 
Kaya, 2001; Dogruer ve GOner, 2001) sonu~larryla 
paralellik arz elmektedir. 

Pastlfma yaprmrnda kullanllan ellerin tuzJama 
6ncesinde 2.96·3.84log10 kob/g olan maya-kGf sa
YISI, Qemenleme i$lemi sonraslnda 0.80-4.6110g10 
kob/g arasrnda bulunmu$tur. Tuzlama somasl ha
ricinde kalan diQer d6nemlerde numunelerin maya
kUf saYlsl dikkate alrndrgrnda gruplar araslnda 
6nemli lark tespit edilmi$tir (P<0.01 )(Tablo 2). 
Hindi ve tavuk pastl rmalannln maya-kOI sayisl TOri< 
Standartlarr EnstitOsO (1983) Pastlrma Slan
dardrnda ve TOri< Glda Kodeksi Et Orunlari Teb
liQi'nde (Resmi Gazete 2000) belirlenan slOirlar 
(10-102) dahilinde bulunurl<en, slQrr elinden Ore
lilenlerde ongorulen deQerlerin Ozerinde ~Ikml$tlr. 
Hindi paSlrrmalarrndaki maya-kO' saylsl Dogruer ve 
GOner'in (2001) degerleriyle benzel1ik gOs
lermektedir. 

Sonuqla hindi ve lavuk elinden de sr~1f etin
den GreWen ozellikJerde pastlrma Oretiminin mOm
kun olabileceQi kanaatine vanlml$tlr. Ancak, mik
roblyal aQldan arzu edilen kalitede olan hindi ve 
tavuk pastlrmalarrnln kimyasal ozellikleri dikkate 
alrndlgrnda rutubet ve tuz miktarlarrnda problemler 
onaya Qlkmr$trr. Bu durumun giderilmesinda tuz
lama va kurutma i$lemleri Slrasrnda yeni leknolojik 
uygulamalann denenmesi yerinde olacaktlr. 
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