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KONYA'DA MARKETLERDE SATıŞA SUNULAN BROiLER KARKASLARINDA

TERMOFiLiK CAMPYLOBACTER TÜRLERiNiN VARLlGl VE DAGILlMININ

ARAŞTIRILMASI·

Mehmet Halit Minnar1@ Yusuf Doğruer2

Invcstigation on the Presenee and Dispersion of Thermophilie Campylobacter Speeies
in Broiler Careass Parts Sold at Retall Market in Konya

Özel: Bu araştı rmada, breller karkas parçalarında lermolilik Campylobaeter türlerinin (C. jejuni ,C. co/i, C. ları) varlığı

araşlırıldı. Bu amaçla Konya piyasasında satışa sunulan broiler karkas parçalarından (but, göğüs , kanat) 120 numune
incelendi. Araştırma sonucunda butlann 26, göğüslerin 35, kanaııarın 31 tanesinde etken izole edildi. Toplam 92 nu­
munede izole edilen Cempylobectet' lerin 24 adeli C. jejuni (%20), 29 adeli C. coti (%24.17) ve 39 adeli C. lari
(%32.5) olarak idenlifiye edildi. Araştırma verilerine göre broiler karkaslarının yüksek bir .düzeydo lermolilik Camp­
ylobaeterlürleri ile kanlamine olduğu ve halk sağlığı bakırmr.dan büyük ı,ıam:-rz ottiO kanaatlne varıldı.

Anahtar Kelimeler: Campylobaeter, Termofilik, Br.ıiler careass . C. jejuni, C. eoli, C. ''') i

Summary: In this sludy, raw chicken meal pieces are examined for the presence of lhermophilic Campylobaeter spe­
cies (C. jejuni, C. eoli, C. ları). A tota l ol 120 samples ol raw chicken meal pieces (thigh,breasl,wing ) were analysed
for human consumption sale al Konya market. Campylobaeter was isolaled from 26 of the thiçh, 35 ol Ihe breası and
31 ol Ihe wing. Total of Ihe 92 positive samples are idenlified as 24 pieces are C. jejun i (20%), 29 pieces are C. eoli
(24.17%) and 39 pieces are C. lari (32.5%). According lo the data ol Ihe research, Ihe proportion of conlaminaled
chicken carcasses wilh Ihermophilic Campylobacter spp. was in high levels . it is Ihoughl that it is very important lor
public health .
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Gırış

Cempyton »: r k' , çeşitli evcil ve yabani hay­
vanlar ile im..: ' , . ı ı n S ı ı , 'rirn ve genital sistem in­
Ieksiyonlann. ,I rl S Ol ıın l : J oldukları gibi, bu ko­
nakçı ları n norrnat ücratarmda da bulunabilen
mikroorqro- ı z rna ta d ır . Önceleri V.cholera ile "Vib­
rio" cinsi tçerisfnoe i nce lenmi ş olan Camp­
ylobactelleri ilk kez Ingiltere'de .1913 yılında Mc
Fadyean ve Stockman, abort yapan koyun .ve sı­

ğ ırlardan mikroaerafilik Vibrio'lar olarak izole et­
mişlerdir (Ullman, 1979; Arda ve ark., 1982). 1970'li
yıllarda C. jejunln in önemli bir zoonotik patojen ol­
duğ u belirlenmiş. geliştirilen yeni tekniklerin uy­
gulanmas ı ile Campylobactollerin nedeni an­
laşılmayan bir çok hastalığın etkeni olduğu ortaya
konulmuştur (Timoney ve ark., 1988; Baysal ve

Güler. 1992). Campylobacter selektif besiyerlerin in
geliştirilmesinden sonra, insanlarda Camp­
ylobactel lerden kaynaklanan enteritisler inin Sal­
monella ve Shigella enteritislerinden daha yayg ın

olduğu, insidensinde de sürekl i bir artış görüldüğü

bildirilmiştir (Riordan ve ark., 1993). Blaser ve ark.
(1983b), hastanelere başvuran enteritisli i nsanla rı n

dışkı örneklerinden %1.0 oranında Shigella, %2.3
oranında Salmoneıla, %4.6 oranında da C. jejuni
izole etmişlerd ir.

Karnpilobaktericzls, çoğunlukla pişmemiş ya
da az pişmiş kanatlı, sığır ve domuz eti ve pastörize
edilmemiş sütlerin tüketim iyle meydana gelen ve
ekonomik yönden önemli bir zoonozdur (Skirrow ve
ark., 1981; Diker, 1987; Kwiatek ve ark., 1990; Skir­
raw, 1990; Butzler ve Dosrerom, 1991; Shane ,
1992). C. jejuni ve C. coli enteritislerinin eti-
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yok>jisınde tavuk etlerin in rofü üzerinde yapı lan ça­
lı şmalar, tavuk eti tüketimi ile kampilobakteriozis
riskinin am l Q ın l ortaya koymuştur (Harris ve ark.,
1986; Skirrow, 1990). ABD'de Campylobacter en­
tennslenmn %48'inin tavuk eli tüketimi sonucu mey­
dana geldiQibıld ıriımekted i r (Skirrow, 1990).

C. jejun/nin, insanlarda kanatlı eti tüketimine
baQIı o tarak meydana gelen besin zehinenmelerinin
predominant türü ok1~u (BUlzler ve Dosrerom,
1991; Shene. 1992) ve insanlarda tı bbi müdahale
gerektiren akut gastroenteritis olgula rı nın "IoJ-14'ünü
oluşturdu{ıu belirt ilmiştir (Diker ve Yardımcı , 1989;
Kwiatek ve ark.. 1990).

Kanallı ürünlerin termolilik Campylobaeterıürleri

ile konlamine olduQu, kanatlı kesimhaneleri ve ka­
nallı eli i ş leme tesislerinde yapılan pek çok araştırma

ile ortaya konulmuştur (Prescotl ve Geliner, 1984:
Beker ve ark., 1986; Diker ve Yardımcı, 1989; Jones
ve ark., 1991). Baker ve anı: . (1986), tavuk de­
rilerinde %20-100 oranında C. jejun; izole ettiklerini,
kesimden sonra bu oranı n karkastarda %70-100 ol­
duQunu bildirmişlerd ir. Araştırmacılar tavuk densine
göre karkasta daha yüksek oranda C. ~JUni tespit
edilmesıni iç organla rı n çıkarılması sırasında mey­
dana gelen kontaminasyonla ilişkileOOirmşlerdi r.

Shane (1991), terrnofılik Campy1obaeter'leri bro­
üenenn %90' ında , hindilerin % 100'ünde, Ordeklerin
%88'IOOe lespıl eniQini bildirmiştir. Blaser ve Rener
(1981), C. jejUnlnin en uygun üreme slcaklıOının

42"C olması dolayısıyta kanatlı türlerini lercih etl iQini
açıklamıştı r.

Polonya'da 839 kanatlı karkası üzerinde ya­
pı lan bir çalışmada (Kwialek ve ark., 1990) kar­
kasta nrı %80.3'Onden Campylobaeter türteri izole
edi lmişti r. Atanassova ve Ring (1999) , Almanya'da
tüketime sunulan tavuk karkaslarının % 41.9 'unun
Campylobacter türleri lre kontam ine o ldu{ıunu ,

bunun da %43 'nün C. jejuni ve %13 'nün C. coli o l­
duğunu saptam ı ş lard ı r. Kramer ve ark. (2000), da
inceıedrkıe n kanatl ı ellerinin % 83.3'UnUn Camp­
ylobaeter turleri ile konlamine olduQunu ve C. je·
ıunInin %77.3'lük oranla preocmmant tür olduQunu
bildırmişlerdir . C. jejun/nin %28-64 arasında de­
Qışen oranlarda tavuk karkastannda mevcut cHduQu
çeşi tli araştı rmacıla r (Oosterom ve atk.. 1983; 'Park
ve ar1ı. 1991: Wempe ve ark., 1983: Uyttendae le ve
arx., 1999: Dufrenne ve atk.. 2(01) tarafından be­
li rt ilmiştir. Shih (2000) , 'raceı-raıwen'ee tüketime
sunulan 95 tavuk numunes inin 34'ünde tam kar­
kasta. 32 tanesinde iç organ larda (ta şlı k, karaciQer)
ve 29 Ianesinde de karkasm deOişik bölgelerinde
(but, gOQus, kanat) enteropatcienık Campyfobacter
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türlerini tespit etmiştir.

Bu çalışma , broiler karkas parçala rında tbut.
göOus ve kanat) termofilik Campylobacter tünennm
varilQı nl ve daQ ı lım ın l septemek amacıyla yapıldı.

Materyal ve Metot

Araştırmada, Konya'da çeşüü markellerde par­
çalanmış olarak satışa sunulan broüer lenn but,
gOOus ve kanat kısımlanndan 40'ar adet olmak
üzere toplam 120 numune lesadüfi örnekleme yön­
temiyle toplandı . Numuneler sterit terbatara alm­
dıktan sonra soğuk termasların içerisinde aseptik
şartlarda laboratuara ulaşt ı rı Id ı .

Standart suş olarak Refik Saydam H ılzıs ıhha

Merkezinden elde edilen Campylobaeter jejuni
(RSKK NO: 02022) ve campylobacter coli (RSKK
NO: 03(35) suşları kullanıldı.

Te rrnolı lik CampyfObactellerin t zoıasvon ve
ıdenlllikasyonu , rocc and Drug Adminislration
(Anan, 20(1) taralından bildirilen yöntem esas ah­
narak gerçekleştirildi .

Cn zengtnleştirme amacıyla her bir broüer kar­
kas parças ı derisi ile biBkle 25 9 ta rnhp üzerine 225
ml suplerrent ilave edilmiş Bolton Broth eklenerek
stomacherde 15 saniye süre ile parçalama işlemine

tabi ıunnou . Daha sonra sterüpyrex ş işe içerisine
konularak, etüvde 3TC'de 4 saat mikroaerolil ik ko­
şullarda On zençinteştume i şlemine tabi tutuldu. On
zenginleştirmeyi takiben sıcaklık 42°C'ye ayar­
lanarak, 20-44 saat süreyle selektil zenginleştirme

yap ı ldı .

Selektil zenginleştirme s ıvısından , mCCDA
(cnarcoet celoperazone deoxycholate agar
(Oxoid, CM 0739) bes i yerine yüzeye çtztm yön­
temiyle ekim yapt ıktan sonra 42°C'de 24·48 saat
mikroaerofilik (%5 Oksijen, %10 Karbcndioksu.
%85 Azot) olarak inkube edildi. lnkübasyon so­
nucunda mCCDA'da merkezi gri, çev resi siyah
renkli, konveks gOrünümlü, yaygın !ilm şeridi tar­
zında üreyen tipik 5 kolani seçildi . Kolonite r. pasaj
yapı p çoQaltmak amacıyla %7 delib rine koyun
kanı kat k ılı Muller-Hinlon Agar 'a ptaun öze ile ekü­
di ve 37°C'de 24-48 saat zeng in leşt i rme aşa ­

ması nda olduOu gibi mtkrcaerotink şart larda in­
kubasyona bırakıld ı. Muüer-Hintcn Agar'da üreyen
şupheli kolonilere Tablo t'de belirt ilen testler uy­
guland ı.



Şekil ı. Breder xarxasranmn Farklı Parçalarından

Identiliye Edilen Campylobacler Türterinin Oranla rı

Konya'da satışa sunulan brcner karkas par­
çala rı nın 92 tanesinde (%77) termolilik Camp­
ylobactertürleri tespit ed ilmiştir . Bunların toplam nu­
mune içindeki dağrhmlan C. jejun i %20, C. coIi
%24.17 ve C. lari%32.50 şeklinde olmuştur.

Bul numunelerinin 26's ında (%65) termofilik
Campylobactertürleri izole edilmiş olup, bunların 6'sl
(% 15) C. jejuni, 8'1 (%20) C. coli ve 12'si (%30) C.
lari olarak identiliye edilmiştir.

GöQ:üs etinden izole edilen C. jejuni, C. coli ve
C. lari bakterilerinin toplam göğüs numuneleri için­
deki oranları sı rasıyla 0/025, %25 ve %37.5 şeklinde

olmuştur.

Konya'd a ~ Iafk l.'t l efde Satışa Sunulan...

Tablo 1. Tennohlik Campylobacıer Tü rle ri n i n ızolasyon ve
Identilikasyonunda Kullanılan Testler (Anon 200 1).

Tesl ler C. jejuni C. eoU C.lari

Oksidaı + + +

Kala laz + + +

Gram boyama

NaCl (%3.5)

Glicin (%1) + + +

H,S + + +

Hareketlilik + + +

Hippurat hidroliz +

25"C'de üreme

42"C'de üreme + + +

Aerobik üreme

Cephalothin'e duyarlilik Di Di Di
Nalidiksik asite duyarlılık Du Du Di
Di: Dirençli. Du: Duyartı

Bulgular

Konya'da ıuketıme sunulan broiler karkas par­
çalarından terınolilik Campyfobacter türlerinin var­
hQınl ve daQılımınt belirlemek amacıyla , 40'ar adet
but, göQüs ve kanat olmak üzere toplam 120 nu­
mune incelendi, Broiler karkas parça lar ında tespit
edilen termolilik CampylObacter türlerinin sayısal ve
oransal daQ: ı lı mlan Tablo 2'de belirtil miştir.
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Tablo 2, Broiler Karkas Parçalarında Tesp it Edilen Termolilik Campylobacıer Türlerinin Sayısal ve Oransal Dağılımları

But Göğüs Kanal Toplam

Numune

Campylobacter(+) eeet
Oran (%)

C. jeJuni

Pozitif numune

Campy10bacter türleri içindeki oran (%)

Toplam numune içindeki oran (%)

C. coll

Pozitif numune

Gampy10bacter türleri içindek i oran (%)

Toplam numune içindeki oran (%)

C. lari

Pozitil numune

Campylobacter türleri çindeki oran (%)

Toplam numune içindeki oran (%)

40 40 40 120

26 35 31 92

65.00 87.50 77.50 77.00

6 · LA 6 '4
23.08 28 ,57 25.61 26.09

15.00 25,00 20.00 20.00

6 LA 11 29
30.77 28.57 35.48 3 1.52

20.00 25.00 27.50 24.17

12 15 12 39

46.15 42.86 38.71 42.39

30.00 37.50 30.00 32.50
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Kanat numunelerinin %77.5'inde Camp-
yfobacıer izole edilmişti r. Bun la rın tür düzeyindeki
daQıhmları %20 C. jejuni, %27.5 C. colive %30 C.
lari olarak belirlenmişti r .

Tartışma ve Sonuç

Konya ilinde tüketime sunulan 120 adet broüer
karkas parçasının 92 tanesinde (%77) Camp­
ylobacter türü tespit edilmiştir. Bun ların toplam nu­
mune içindeki dağılımları C. ieiuni %20, C. cou
%24.17 ve C. lari%32.50 şeklinde olmuştur.

Incelenen 40 adet bul numunesinin 26'sında

(%65) termotilik Campylo bacter türü izole edilmiştir.

Pozıt if numunelerin 6'sl (%15) C. jeiuni, 8'i (%20) C.
couve 12'si ("/030) C.laliolarak idenliliye edi l miştir.

Gö{ıüs kısımlanndan izole edilen C. ieiuni, C.
coIi ve C. Jalioranları sırasıyla %25, %25 ve %37.5
şeklinde olmuştur.

Incelenen kanat numunelerinin °/o77,S'inde ter­
mofilik Campylobacter türü izole edilmişti r. Bun ların

%20'si C. jejuni, "!o27.S'i C. coli ve "/o30'u C. lari
olarak identifiye edilmiştir.

Bu araştırmada ortalama "/077 gibi yüksek oran­
da termofilik Campyfobaeıer türteri izole edilmişti r.

Smellzer (1981 ), breller karkasfarmdan "/094. Velosa
(1989) "/086, Kinde ve ark. (1983) %82.9, Kwiatek
ve ark. (1990) %80.3 ve Altmeyer (1985) %80 ora­
nında termolilik Campylobaeler türlerini izole et­
mişlerdir .

Bazı eraştrrmacnar ise, bu çalışma ile yukarıda

bildirilen diQer çalışmalarda elde edilen izolasyon
oran la rına kıyasla oldukça düşük oranlar bil­
dirmişlerdir . Lammerding ve ark (1988) % 38.2,
Stem ve ark. (1984) %21.3, Shanker ve ark. (1982)
%45 oranında Campylobacter türlerini izole et­
mişlerdir .

Yıldız ve Diker (1992), ise C. jejuni, C. eolive C.
la rı nin tavuk karkasları ndaki bulunma oranlarını sı ­

rasıyla %56, %41.6 ve %2.4 şeklinde bildirmişJerdi r.

Y ı ld ız ve Diker (1992)'in tespit ettiği C. jejuni oranı bu
araştırma bulgula rından yüksek. C. lari nin ise düşük

düzeyde olduQu gözlenmektedir.

Bazı araştı rmacılar (Park ve ark., 1981: Wempe
ve ark., 1983; Kwiatek ve ark., 1990; Kramer ve ark.,
2000 ) sadece C. jejun lnin tavuk karkaslarında bu­
lunma oranlarını tespit etmişler diğer termorilik
Campylobaeter türleri hakkında bir sonuç bil­
dirmermşıerdtr .

Bu çalışmada , breller karkas parçalarında (but,
göğüs ve kanat) ortalama %77 gibi yüksek bir oran­
da Campylobaeter türlerinin izole edilmiş olması , çe­
ş itl i yönlerden değertendinlebülr. Kentaminasyon

88

kaynaOI açısından bakıldığı nda, baOırsak içeriğinin

başlıca bulaşma kaynağ ı nı teşkil etme o lası lı ğı yük­
sek görülmektedir. Nitekim Türkiye'de breiter ye­
tişt iriciliğinde Campyfobaeter slklıOının %1oo'e ulaş­

t ığı bildirilmiştir (Diker ve Yardımcl, 1989) .

Dolayısıyla , kanatlı bağırsakla rında bu kadar yüksek
oranda bulunan etkenin, kesim sırasında özellikle
ıüy ıslatma ve soğutma suyu vasıtasıyla karkasm
tüm bölgelerine bulaşma ihtimali oldukça yüksek
olabilir. Nitekim birçok araştırmacı (Hartog ve
ark.,1983: Yusulu ve ark., 1983; Rogol ve ark.,
1984; rzaı ve ark., 1988) karkasların Campyfobacter
ile bulaşmasına baOırsak içeriğinin neden olduğunu

bildirilmişlerdi r . Campylobaete/leri, bağırsaklarında

düşük oranda bulunduran ıavukların karkaslarında ,

nispeten düşük oranda Campylobacter belirlenmesi,
bu düşünceleri desteklemektedir.

Bu araştırmada ve diQer araştırmalarda elde
edilen izolasyon oran la r ı ndan Dünya' da ve Türkiye'
de Campylobacter lnsıdensinln farldı olduğu göz­
lemlenmekledir. Bu f arklı l ı kla r incelenen numune sa­
yısına , incelenen organa, kanatlının yaş ı ve kesim
usulüne, izolasyon ve identilikasyonda kullamlan
besi yerlerinin çeşid ine ve sürülerde antibiyotik kul­
lan ı m ı na bağ lanabil i r. Nitekim, Baysal ve Güler
(1992), Konya yöresindeki tavuklarda Camp­
ylobaeter insidensi üzerine yaptıkları araştırmada .

668 kanatlının 174'ünde . (%27) izole edenerken.
Diker ve Ya rdımcı (1987), Ankara Yöresinde 525 ka­
natlının 450'sinde (%85.7) izole ettiklerini bil­
dirmişlerdir. Baysal ve Güler (1992), aynı organlar
(bağı rsak , salra kesesi, karaciğer) ve ayn ı besi yerini
kullandıkları halde Diker ve Yardımcı ( 1987rnın ıes ­

pit etlikleri orandan daha düşük Campyloba cler
izole-etmelerinin. f a rklı yaş grupla rındaki kanatl ıların

kullanılmasından kaynaktanabileceğiru bil­
dirmişlerdir. Araştırmacıla r, 4 aylık tavuklarda %
30.7, 24 aylık piliçlerde %44.3, 1-6 günlük elv­
elvlerde % 54 oranında Campyfobacter izole edil­
diğini belirtmişlerd ir (Diker ve Yardımc ı . 1987; Bay­
sal ve Güler, 1992). Koç (1990) ile Diker ve
Yardımc ı (1987), antibiyotik uygulanan sürülerden
Campylobaeter izole edemediklerini bildirmişlerd ir

(Diker ve Yardımcı, 1987; Koç, 1990).

Sonuç olarak. piyasada satılan broüer karkas
parçalarının yo{ıun olarak Campylobaeter türleri ile
kentarnine olduOu ve göğüs ile kanal parçalarmoa
kontamine numune sayısının but parçalarına göre
daha fazla olduğu saptand ı . Campylobacter kon­
taminasyonunun incelenen numunelerin büyük bir
çoğu n lu {ı ımda görülmesi yetiştiricilik ve kesim şart­

larını n yetersizliğme, karkas parçaları arasındaki

farklılıkla r ise parçalama sı ras ındaki çapraz kon­
taminasyona bağlanabi lir .
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