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KONYA’'DA MARKETLERDE SATISA SUNULAN BROILER KARKASLARINDA
TERMOFILIK CAMPYLOBACTER TURLERININ VARLIG! VE DAGILIMININ
ARASTIRILMASI*

Mehmet Halit Minnar1@ Yusuf Dogruer?

Investigation on the Presence and Dispersion of Thermophilic Campylobacter Species
in Broiler Carcass Parts Sold at Retail Market in Konya

Ozet: Bu aragtirmada, broiler karkas pargalarinda termofilik Campylobacter tirlerinin (C. jejuni ,C. coli, C. lari) varhgi
aragtinldi. Bu amagla Konya piyasasinda satiga sunulan broiler karkas pargalarindan (but, gégus, kanat ) 120 numune
incelendi. Aragtirma sonucunda butlann 26, géguslerin 35, kanatlarin 31 tanesinde etken izole edildi. Toplam 92 nu-
munede izole edilen Campylobacter lerin 24 adeti C. jejuni (%20), 29 adeti C. coli (%24.17) ve 39 adeti C. lari
(%32.5) olarak identifiye edildi. Aragtirma verilerine gdre broiler karkaslarinin yliksek bir dizeyde termofilik Camp-
ylobacter tirleri ile kontamine oldugu ve halk saghgi bakimir.dan blyik ¢nem crz ettifi hanaatine varildi.

Anahtar Kelimeler: Campylobacter, Termofilik, Broiler carcass, C. jejuni, C. coli, C. Jg‘i

Summary: In this study, raw chicken meat pieces are examined for the presence of thermophilic Campylobacter spe-
cies (C. jejuni, C. coli, C. lar). A total of 120 samples of raw chicken meat pieces (thigh,breast,wing ) were analysed
for human consumption sale at Konya market. Campylobacter was isolated from 26 of the thigh, 35 of the breast and
31 of the wing. Total of the 92 positive samples are identified as 24 pieces are C. jejuni (20%), 29 pieces are C. coli
(24.17%) and 39 pieces are C. lari (32.5%). According to the data of the research, the proportion of contaminated
chicken carcasses with thermophilic Campylobacter spp. was in high levels. It is thought that it is very important for
public health.
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Giris Gller, 1992). Campylobacter selektif besiyerlerinin
geligtirimesinden  sonra, insanlarda  Camp-
ylobacterlerden kaynaklanan enteritislerinin  Sal-
monella ve Shigella enteritislerinden daha yaygin
oldugu, insidensinde de surekli bir artig gorildigu

Campylot.»¢ - rloi, cesitli evcil ve yabani hay-
vanlar ile ins. ain su rim ve genital sistem in-

feksiyonlarin 2n sorumid  olduklan  gibi, bu  ko-
nakgilarin  nurmai floralarinda  da  bulunabilen
mikroorgcnizmalardic. Onceleri V.cholera ile “Vib-
rio" cinsi igeiisinde incelenmis olan Camp-
ylobacterleri ilk kez Ingiltere’de 1913 yilinda Mc
Fadyean ve Stockman, abort yapan koyun ve si-
girlardan mikroaerofilik Vibrio'lar olarak izole et-
miglerdir (Ullman, 1979; Arda ve ark., 1982). 1970’li
yillarda C. jejuninin 6nemli bir zoonotik patojen ol-
dugu belirlenmig, gelistirilen yeni tekniklerin uy-
gulanmasi ile Campylobacterlerin nedeni an-
lagiimayan bir gok hastaligin etkeni oldugu ortaya
konulmustur (Timoney ve ark., 1988; Baysal ve

bildirilmigtir (Riordan ve ark., 1993). Blaser ve ark.
(1983b), hastanelere bagvuran enteritisli insanlarin
digki drneklerinden %1.0 oraninda Shigella, %2.3
oraninda Salmonella, %4.6 oraninda da C. jejuni
izole etmiglerdir.

Kampilobakterigzis, ¢ogunlukla pismemis ya
da az pismis kanatl, sidir ve domuz eti ve pastorize
ediimemis sltlerin tiiketimiyle meydana gelen ve
ekonomik yénden énemli bir zoonozdur (Skirrow ve
ark., 1981; Diker, 1987; Kwiatek ve ark., 1990; Skir-
row, 1990; Butzler ve Dosrerom, 1991; Shane,
1992). C. jejuni ve C. coli enteritislerinin eti-
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yolojisinde tavuk etlerinin roll Uzerinde yapilan ¢a-
higmalar, tavuk eti tiketimi ile kampilobakteriozis
riskinin arti§ini ortaya koymustur (Harris ve ark.,
1986; Skirrow, 1990). ABD'de Campylobacter en-
teritislerinin %48'inin tavuk eti tiketimi sonucu mey-
dana geldigi bildiriimektedir (Skirrow, 1990).

C. jejuninin, insanlarda kanatll eti tiketimine
bagl olarak meydana gelen besin zehirlenmelerinin
predominant t0r0 oldugu (Butzler ve Dosrerom,
1991; Shane, 1992) ve insanlarda tibbi midahale
gerekliren akut gastroenteritis olgulanmn %3-14'Gni
olusturdugu belirtilmistir (Diker ve Yardimci, 1989;
Kwiatek ve ark., 1990).

Kanath urtnlerin termofilik Campylobacter tirleri
lle kontamine oldugu, kanath kesimhaneleri ve ka-
nath eli isleme tesislerinde yapilan pek ¢ok aragtirma
lle ortaya konulmustur (Prescott ve Gellner, 1984;
Baker ve ark., 1986; Diker ve Yardimci, 1989; Jones
ve ark., 1991). Baker ve ark. (1986), tavuk de-
rilerinde %20-100 oraninda C. jejuni izole ettiklerini,
kesimden sonra bu oranin karkaslarda %70-100 ol-
dugunu bildirmiglerdir. Aragtirmacilar tavuk derisine
gore karkasla daha yuksek oranda C. jejuni tespit
edilmesini i¢ organlann ¢ikanimas: sirasinda mey-
dana gelen kontaminasyonia iligkilendirmislerdir.
Shane (1991), termofilik Campylobacterieri bro-
ilerlerin %90’ inda, hindilerin % 100'Gnde, 6rdeklerin
“%88'inde lespit ettigini bildirmistir. Blaser ye Reller
(1981), C. jejuninin en uygun Greme sicakhiginin
42°C olmas: dolayisiyla kanath tGrlerini tercih ettigini
agiklamigtir.

Polonya'da 839 kanath karkas! (zerinde ya-
pilan bir galigmada (Kwiatek ve ark., 1990) kar-
kaslarin %80.3'Unden Campylobacter tirleri izole
edilmigtir. Atanassova ve Ring (1999), Almanya'da
tUketime sunulan tavuk karkaslarinin % 41.9 'unun
Campylobacter tarleri ile kontamine oldugunu,
bunun da %43 'nin C. jejuni ve %13 'nin C. coli ol-
dugunu saptamislardir. Kramer ve ark. (2000), da
inceledikleri kanatl etlerinin % 83.3'Gnin Camp-
ylobacter tGrleri ile kontamine oldugunu ve C. je-
juninin %77.3'lik oranla predominant tor oldugunu
bildirmiglerdir. C. jejuninin %28-64 arasinda de-
disen oranlarda tavuk karkaslarinda mevcut oldugu
gesitli aragtirmacilar (Oosterom ve ark., 1983; Park
ve ark 1991; Wempe ve ark., 1983; Uyttendaele ve
ark., 1999; Dufrenne ve ark., 2001) tarafindan be-
litiimistir. Shih (2000), Taipei-Taiwan'da tiketime
sunulan 95 tavuk numunesinin 34'Onde tam kar-
kasla, 32 lanesinde i¢ organlarda (tashk, karaciger)
ve 29 lanesinde de karkasin degisik bolgelerinde
(but, gdgus, kanat) enteropatojenik Campylobacter
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turlerini tespit etmistir.

Bu caligma, broiler karkas pargalannda (but,
gogls ve kanat) termofilik Campylobacter tGrlerinin
varhgini ve dagiimini saptamak amaciyla yapildi.

Materyal ve Metot

Aragtirmada, Konya'da g¢esitli marketlerde par-
¢alanmig olarak satiga sunulan broilerlerin but,
goglis ve kanat kisimlanndan 40'ar adet olmak
uzere toplam 120 numune tesadifi érnekleme yon-
temiyle toplandi. Numuneler steril torbalara alin-
diktan sonra soguk termoslarin igerisinde aseptik
sartlarda laboratuara ulagtiriidi.

Standart sus olarak Refik Saydam Hifzisihha
Merkezinden elde edilen Campylobacter jejuni
(RSKK NO: 02022) ve Campylobacter coli (RSKK
NO: 03035) suslan kullanildi.

Termofilk Campylobacterlerin izolasyon ve
identifikasyonu, Food and Drug Administration
(Anon, 2001) tarafindan bildirilen ydntem esas ali-
narak gerceklesgtiriidi.

On zenginlestirme amaciyla her bir broiler kar-
kas pargasi derisi ile birlikte 25 g tartiip Gzerine 225
ml suplement ilave edilmis Bolton Broth eklenerek
stomacherde 15 saniye sure ile pargalama iglemine
tabi tutuldu. Daha sonra steril pyrex sise igerisine
konularak, etivde 37°C'de 4 saat mikroaerofilik ko-
sullarda 6n zenginlestirme iglemine tabi tutuldu. On
zenginlestirmeyi takiben sicaklik 42°C'ye ayar-
lanarak, 20-44 saat slreyle selektif zenginlestirme
yapildi.

Selektif zenginlestirme sivisindan, mCCDA
(charcoal cefoperazone deoxycholate agar
(Oxoid, CM 0739) besi yerine ylizeye ¢izim yon-
temiyle ekim yaptiktan sonra 42°C'de 24-48 saat
mikroaerofilik (%5 Oksijen, %10 Karbondioksit,
%85 Azot) olarak inkibe edildi. Inkiibasyon so-
nucunda mCCDA'da merkezi gri, ¢evresi siyah
renkli, konveks gorinimld, yaygin film seridi tar-
zinda (reyen tipik 5 koloni segildi. Koloniler, pasaj
yapip ¢ogallmak amaciyla %7 defibrine koyun
kani katkili Muller-Hinton Agar'a platin 6ze ile ekil-
di ve 37°C'de 24-48 saat zenginlestirme asa-
masinda oldudu gibi mikroaerofilik sartlarda in-
kibasyona birakildi. Muller-Hinton Agar'da dreyen
supheli kolonilere Tablo 1'de belirtilen testler uy-
guland:. :
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Tablo 1. Termofilik Campylobacter Tirlerinin lzolasyon ve

Identifikasyonunda Kullanilan ~ Testler (Anon 2001).
Testler C.jejuni C.coli C. lari
Oksidaz - - +
Katalaz + - +
Gram boyama -
NaCl (%3,5) = - -
Glicin (%1) -+ + +
HpS + -
Hareketlilik - - -
Hippurat hidroliz + -
25°C'de Ureme - .
42°C'de Ureme - - +
Aerobik (reme - z
Cephalothin'e duyarhlik Di Di Di
Nalidiksik asite duyarlilik Du Du Di
Di: Direngli, Du: Duyarh

Bulgular

Konya'da tuketime sunulan broiler karkas par-
galanndan termofilik Campylobacter turlerinin var-
igim ve dagilimim belirremek amaciyla, 40'ar adet
but, gégls ve kanat olmak Uzere toplam 120 nu-
mune incelendi. Broiler karkas pargalarinda tespit
edilen termofilik Campylobacter tUrlerinin sayisal ve
oransal dagilimlar Tablo 2'de belirtiimistir.

Konya'da satiga sunulan broiler karkas par-
galarimin 92 tanesinde (%77) termofilik Camp-
ylobacter turleri tespit edilmistir. Bunlarin toplam nu-
mune igindeki dagilimlan C. jejuni %20, C. coli
%24.17 ve C. lari %32.50 gseklinde olmustur.

But numunelerinin 26'sinda (%65) termofilik
Campylobacter turleri izole edilmig olup, bunlarin 6'si
(%15) C. jejuni, 8'1 (%20) C. colive 12'si (%30) C.
lari olarak identifiye edilmistir.

Gogus etinden izole edilen C. jejuni, C. coli ve
C. lari bakterilerinin toplam gégus numuneleri igin-
deki oranlan sirasiyla %25, %25 ve %37.5 seklinde
olmustur,

SR8 88468

Sekil 1. Broiler Karkaslannin Farkli Pargalarindan
identifiye Edilen Campylobacter Tiirlerinin Oranlar

Tablo 2. Broiler Karkas Pargalarinda Tespit Edilen Termofilik Carmpyiobacter TUrlerinin Sayisal ve Oransal Dagilimlan

But Gogus Kanat Toplam
Numune 40 40 40 120
Campyilobacter (+) adet 26 35 31 92
Oran (%) 65.00 87.50 77.50 77.00
C. jejuni
Pozitif numune 6 10 8 24
Campylobacter tirieri igindeki oran (%) 23.08 28.57 25.81 26.09
Toplam numune igindeki oran (%) 15.00 25.00 20.00 20.00
C. coli
Pozitif numune . 8 10 1 29
Campylobacter turleri igindeki oran (%) 30.77 28.57 35.48 31.52
Toplam numune igindeki oran (%) 20.00 25.00 27.50 2417
C. lan
Pozitif numune 12 15 12 39
Campylobacter tiireri igindeki oran (%) 46.15 42.86 38.71 42.39
Toplam numune igindeki oran (%) 30.00 37.50 30.00 32.50
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Kanat numunelerinin  %77.5'inde  Camp-
ylobacter izole edilmistir. Bunlann tdr dizeyindeki
dagiimlan %20 C. jejuni, %27.5 C. colive %30 C.
lari olarak belirlenmistir.

Tartigma ve Sonug

Konya ilinde tiketime sunulan 120 adet broiler
karkas pargasinin 92 tanesinde (%77) Camp-
ylobacter tir(1 tespit edilmigtir. Bunlann toplam nu-
mune igindeki dagiimlan C. jejuni %20, C. coli
%24.17 ve C. lari %32.50 seklinde olmustur.

Incelenen 40 adet but numunesinin 26'sinda
(%65) termofilik Campylobacter tari izole edilmigtir.
Pozitif numunelerin 6's1 (%15) C. jejuni, 8'i (%20) C.
colive 12'si (%30) C. /ari olarak identifiye edilmistir.

Gogus kisimlanndan izole edilen C. jejuni, C.
coli ve C. lari oranlan sirasiyla %25, %25 ve %37.5
seklinde olmustur.

incelenen kanat numunelerinin %77.5'inde ter-
mofilik Campylobacter tiru izole edilmigtir, Bunlarin
%20'si C. jejuni, %27.5' C. coli ve %30'u C. lari
olarak identifiye edilmistir.

Bu aragtirmada ortalama %77 gibi yiksek oran-
da termofilik Campylobacter tGrleri izole edilmigtir.
Smeltzer (1981), broiler karkaslarindan %94, Velosa
(1989) %86, Kinde ve ark. (1983) %82.9, Kwiatek
ve ark. (1990) %80.3 ve Altmeyer (1985) %80 ora-
ninda termofilik Campylobacter tlrlerini izole et-
miglerdir.

Bazi aragtirmacilar ise, bu ¢alisma ile yukarida
bildirilen diger galimalarda elde edilen izolasyon
oranlanna Kiyasla oldukga dOsik oranlar bil-
dirmiglerdir. Lammerding ve ark. (1988) % 38.2,
Stern ve ark. (1984) %21.3, Shanker ve ark. (1982)
%45 oraninda Campylobacter tlrlerini izole et-
miglerdir.

Yildiz ve Diker (1992), ise C. jejuni, C. colive C.
larfnin tavuk karkaslarindaki bulunma oranlarini si-
rasiyla %56, %41.6 ve %2.4 seklinde bildirmiglerdir.
Yildiz ve Diker (1992)'in tespit ettigi C. jejuni orani bu
aragtirma bulgulanndan yiksek, C. /arinin ise digik
duzeyde oldugu gbzlenmektedir.

Bazi aragtirmacilar (Park ve ark., 1981; Wempe
ve ark., 1983; Kwiatek ve ark., 1990; Kramer ve ark.,
2000 ) sadece C. jejuninin tavuk karkaslarinda bu-
lunma oranlarini tespit etmigler diger termofilik
Campylobacter tlrleri
dirmemislerdir.

Bu ¢aligmada, broiler karkas pargalarinda (but,
g63is ve kanat) ortalama %77 gibi yuksek bir oran-
da Campylobacter tirlerinin izole edilmis olmasi, ¢e-
sitl - yonlerden degerlendirilebilir. Kontaminasyon

hakkinda bir sonu¢ bil-
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kaynag agisindan bakildiginda, bagirsak igeriginin
baslica bulagsma kaynagini teskil etme olasiigi yik-
sek gorulmektedir. Nitekim TUrkiye'de broiler ye-
tistiriciliginde Campylobacter sikhginin %100'e ulag-
tig  bildirilmistir  (Diker ve  Yardimci,1989).
Dolayistyla, kanatll bagirsaklarinda bu kadar yiksek
oranda bulunan etkenin, kesim sirasinda 6zellikle
thy 1slatma ve sogutma suyu vasitasiyla karkasin
tim bdlgelerine bulagma ihtimali oldukga yluksek
olabilir, Nitekim birgok aragtirmaci (Hartog ve
ark.,1983; Yusufu ve ark., 1983; Rogol ve ark,,
1984; Izat ve ark., 1988) karkaslarin Campylobacter
ile bulasmasina bagirsak igeriginin neden oldugunu
bildiriimiglerdir. Campylobacterleri, bagirsaklarinda
distk oranda bulunduran tavuklarin karkaslarinda,
nispeten disik oranda Campylobacter belirlenmesi,
bu disinceleri desteklemektedir.

Bu aragtirmada ve diger aragtirmalarda elde
edilen izolasyon oranlarindan Dinya’ da ve Trkiye’
de Campylobacter insidensinin farkll oldugu géz-
lemlenmektedir, Bu farkliliklar incelenen numune sa-
yisina, incelenen organa, kanathinin yagi ve kesim
usullne, izolasyon ve identifikasyonda Kullanilan
besi yerlerinin ¢esidine ve surulerde antibiyotik kul-
lanimina baglanabilir. Nitekim, Baysal ve Guler
(1992), Konya vyoresindeki tavuklarda Camp-
ylobacter insidensi Uzerine yaptiklar aragtirmada,
668 kanatlinin 174'Unde (%27) izole ederlerken,
Diker ve Yardimci (1987), Ankara Ydresinde 525 ka-
natlinin  450'sinde (%85.7) izole ettiklerini Dbil-
dirmiglerdir, Baysal ve Gller (1992), ayni organlar
(bagirsak, safra kesesi, karaciger) ve ayni besi yerini
kullandiklan halde Diker ve Yardimer (1987)'nin tes-
pit ettikleri orandan daha digik Campylobacter
izole- etmelerinin; farkli yas gruplarindaki kanatlilarin
kullaniimasindan kaynaklanabilecegini bil-
dirmiglerdir. Aragtirmacilar, 4 aylk tavuklarda %
30.7, 2-4 aylik piliglerde %44.3, 1-6 gunluk civ-
civierde % 54 oraninda Campylobacter izole edil-
digini belirtmiglerdir (Diker ve Yardimci, 1987; Bay-
sal ve Gller, 1992). Ko¢ (1990) ile Diker ve
Yardimei (1987), antibiyotik uygulanan sirilerden
Campylobacter izole edemediklerini bildirmiglerdir
(Diker ve Yardimci, 1987; Kog, 1990).

Sonug olarak, piyasada satilan broiler karkas
pargalarinin yogun olarak Campylobacter tlrleri ile
kontamine oldugu ve gbgos ile kanat pargalarinda
kontamine numune sayisinin but pargalarina gore
daha fazla oldugu saptandi. Campylobacter kon-
taminasyonunun incelenen numunelerin blyuk bir
¢ogunlugunda gérilmesi yetigtiricilik ve kesim gan-
lannin yetersizligine, karkas pargalan arasindaki
farkliiklar ise pargalama sirasindaki ¢apraz kon-
taminasyona baglanabilir.
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